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DANS LE GUIDE EXQUIS
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RESERVEZ VOTRE PAGE DES MAINTENANT
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VALORISEZ VOTRE ETABLISSEMENT
ET SOYEZ VISIBLE PENDANT 1 AN
DANS LE GUIDE EXQUIS GRENOBLE 2024
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INFORMATIONS ET RESERVATIONS
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Rejoignez-nous sur
guide.exquis.grenoble
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DANS LE GUIDE EXQUIS
GRENOBLE 2024

RESTAURANT

L'INATTENDU
M50 Grnome | 04 76 47 29 64

Restaurant référencé au Gault&Millau, I'lnattendu fait partie des res-
taurants de Grenoble a garder en téte. Sous I'impulsion de son chef et
propriétaire Alexis Busso, sans cesse en quéte des meilleurs produits
régionaux, les menus sont, chaque jour, entierement inspirés de la pro-
duction « en direct » des agriculteurs, avec une touche d’Inattendu
mais on ne vous en dit pas plus! La bonne cuisine commence par les
bons produits, ¢ca se vérifie une fois de plus a I'lnattendu, non loin de
la gare de Grenoble.

C’EST BON A SAVOIR

« Grand passionné de vins,
Max vous fait découvrir les jolies pépites
de la cave de IInattendu.»

X

restaurant-linattendu.fr

Ouvert du lundi au vendredi
Déjeuner et diner d'affaires
Privatisation

m

VALORISEZ VOTRE ETABLISSEMENT

DANS UN GUIDE ANNUEL UNIQUE EN SON GENRE

Le guide Exquis Grenoble est LE guide annuel qui fait la promotion
des meilleures adresses pour se régaler a Grenoble (cafés,
restaurants, commerces de bouche, traiteurs, fromageries,
patisseries, chocolatiers, cavistes, épiceries fines, vente directe,

brasseries artisanales, street food...).

GAGNEZ EN VISIBILITE ET TOUCHEZ DIRECTEMENT

LES CONSOMMATEURS DE GRENOBLE

Vous cherchez & toucher et fidéliser une clientéle locale de
proximité, réservez dés aujourd’hui votre page dans le guide

Exquis Grenoble 2024.

QUI SOMMES-NOUS ?

Le guide papier Exquis Grenoble 2024 est l'initiative de I'équipe du
magazine Exquis basée au Touvet dans le Grésivaudan.

Jérdme, Sandra, Christophe et Enzo valorisent depuis plusieurs
années le meilleur de la France & travers le magazine digital Exquis

(magazine-exquis.com).

Aujourd’hui, ils mettent leur expertise au service des acteurs du
bien manger et bien boire de Grenoble avec I'édition du guide

papier Exquis Grenoble 2024.

FICHE D'IDENTITE DU GUIDE EXQUIS
GRENOBLE 2024

> Format poche : 16 x 12 cm

> Nombre d’exemplaires : 10 000 ex
> Date de diffusion : Février 2024

> Tarif de la pleine page : 350 €HT

> Diffusion : Guide diffusé gratuitement
dans les établissements partenaires (restau-
rants, commerces de bouche, cavistes, bou-
tiques de Grenoble...) et lieux & haut potentiel.

> 100% gratuit : Distribué gratuitement,
le guide Exquis Grenoble touche rapidement
un public de proximité.

> Conservation et prises en mains:
Avec sa périodicité annuelle, le guide Exquis
Grenoble 2024 est précieusement conservé
par les consommateurs grenoblois.

CALENDRIER

De juillet @ décembre 2023 :

> Commercialisation : réception
des bons de commande et des
reglements faisant office de
réservations.

> Récupération des éléments
(photos, infos, arguments...).

Janvier 2024 :
> Montage du guide
et envoi des BAT.

Février 2024 :
> Impression du guide.

> Vous recevez plusieurs
dizaines d’exemplaires du guide

et vous faites plaisir a vos clients
en leur offrant.
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